
 
Notre Restaurant MAISON BLANCHE 

est ouvert de midi à14 h 30 et de 19 h 30 à 22 h 30 
RESERVATION au 04 91 33 14 82 

 
 

Formule « Express » (Le MIDI) 
16.,50 Euros 

1 Entrée + 1 Plat 
ou 

1 Plat + 1 Dessert 
õöõöõö 

A Choisir parmi nos Suggestions du Jour 
 

sssssssss 
 

Menu « La Maison Blanche » 
29 Euros 

Mise en Bouche 
õöõöõö 

Tartare de Poissons et crabe 
Et son carpaccio de St Jacques 

ou 
Tatin de Foie gras 
õöõöõö 

Filet d’Agneau en croûte d’herbes de Provence 
ou 

Brochette de Lotte et Saumon 
Sauce safranée 
õöõöõö 

Desserts au choix 
 
 

 
Formule « Suggestion » (Le SOIR) 

21,00 Euros 
1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert 

 õöõöõö  
A Choisir parmi nos Suggestions du Jour 

 
sssssssss 

 
Menu Dégustation « Entre Terre et Mer »  

(Le SOIR) 
42,00 Euros 

Mise en Bouche 
õöõöõö 

Assiette « Terre et Mer » 
Foie gras poêlé, émincé de Bœuf, copeaux de parmesan 

Crumble de St Jacques et Tartare de Poisson 
õöõöõö 

Risotto de Lotte et St Jacques 
Tuile de parmesan  

Ou 
Filet de Bœuf à l’Italienne 
õöõöõö 

Assiette de Fromages 
õöõöõö 

Trio de desserts 
Panna Cotta au chocolat, nougat glacé, tiramisu 

 
 

Menu enfant : 8 € 
Prix nets – service inclus 



Entrées 
Tatin de Foie gras 
Tartare de Poissons au citron 
Crumble de St Jacques et poireaux 
Suppions à la Provençale 
Soupe de Poisson de Roche 
Tomates mozzarella 
Tapas « La Maison Blanche » (moules et lards 
en brochette) 
Salade à l’Italienne ( jambon, fromage, légumes) 
Salade de chèvre chaud (Cabécou) 
Bruschetta de thon rouge aux oignons confits et 
poivrons 

 
13,00 € 
11,50 € 
12,00 € 
10,50 € 
9,50 € 
8,00 € 

 
9,50 € 

11,00 € 
10,50 € 

 
11,50 € 

Poissons 
Duo de Lotte et Gambas 
Trilogie de poissons sélectionnés par notre Chef 
Daurade farcie à l’Italienne 
Assiette du Pêcheur 
 
Pâtes 
Liguines aux Clovisses, sauce blanche 
Gnocchi aux Crevettes, sauce tomate et courgettes 
Risotto aux Asperges 

  
19,00 € 
18,00 € 
17,50 € 
13,00 € 

 
 

 
11,00 € 
12,00 € 
12,00 € 

Viandes 
Filet de Bœuf grillé 
Entrecôte grillé et son sorbet au roquefort 
Assiette du Boucher (bœuf, agneau, saucisse de 
porc) 
Filet d’Agneau émincé et gratiné au parmesan 
Tartare de viande de Bœuf 
 

 
22,00 € 
16,50 € 
14,00 € 

 
14,00 € 
13,00 € 

 

Desserts 
Assiette de Fromages 
Nougat glacé 
Pana cotta (fruits rouges et poire) 
Duo de Crème brûlée (thym citron et chocolat) 
Tiramisu Maison 
Salade de fruits frais de saison 
Emincé de melon et pastèque 
Glace ou Sorbet au choix (3 boules) 

 
7,00 € 
7,00 € 
7,00 € 
7,00 € 
7,00 € 
7,00 € 
7,00 € 
7,00 € 

 

Spécialités 
Bouillabaisse Marseillaise 
Duo Bouillabaisse (2 personnes) 
Aïoli 
Gambas grillées 
Bar ou Daurade grillé (selon arrivage) 
 

 
39,00 € 
75,00 € 
22,00 € 
21,00 € 
23,00 € 

Quelques Vins de notre carte 
Domaine de l’Hermitage, 2003/2002, AOC Bandol 
Châteauneuf du Pape, 2005, AOC,  Cote du Rhône 
Hautes-Côtes de Nuits 2005, AOC, Bourgogne 
Château Beaulieu, Cuvée Bérengère, 2003, AOC 
Coteaux d’Aix en Provence 
Champagne - Vranken Pommery, Demoiselle Brut 
Rosé  

 
36.00€ (75 cl) 
48,00€ (75 cl) 
28,00€ (75 cl) 
28.00€ (75 cl)  
 
76.00€ (75cl) 

Prix nets – service inclus  - Nos viandes de bœuf proviennent d’Allemagne- Les poissons sont d’élevages 


